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Salate, belegte Platten und mehr
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Salate

[J Salat Piemont
mit Rucola, Feldsalat, Avocado,Birnenspalten, Walnussen, Blauschimmelkase

[] Feldsalat

[1 Gemischter Gartensalat
mit Blattsalaten, Kirschtomaten, Gurken, Mais, Fetakase, Paprika, roten Zwiebelringen

[] Italienischer Pasta Salat
mit eingelegten Tomaten, gehobelten Parmesan, Pinienkernen, Gurken,Paprika, Basilikum

Dazu empfehlen wir folgende Dressings
[JBalsamicco

[IKrautervinaigrete

|:|Joghurt

|:|American

|:|Honig Senf

[] Asiatischer Glasnudelsalat
mit Garnelen, gegrilltem Gemtuse, abgeschmeckt mit Chilisauce, und Sesamal

[ Feuriger Rindfleisch Salat

[] Orientalischer Couscus Salat
mit gegrillten Hahnchenbruststreifen, Kirschtomaten, Paprika

[0 Thunfischsalat mit weil3en Bohnen

[[] Tomaten Mozzarella Bambini Salat
mit Kirschtomaten Pesto und gerdsteten Mandeln
oder Tomate Mozzarella Platte
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Angemachte Salate
[JGurkensalat
|:|Tomatensalat
[Jxrautsalat

[IBayrischer Kartoffelsalat
|:|Nudelsa|at
[Jkoreanischer Karottensalat
[Cpilzsalat

DMeeresfrUchte

Schichtsalat
[Jolivje
[]Schuba

[] Beréska
[JGranatapfel
[Jthunfisch

[] Krabbenfleisch
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Belegte Platten

[CJGemischter Brotkorb

[Jvariation von Melone und Réucherschinken

[CJGemiisestickplatte mit Krauterdipp

[JMinischnitzeln

[]Partyfrikadellen

[Jvitello Tonno mit Thunfisch-Kapernsauce

[JSpargel Schinkenrdlichen

[JTafelspitzscheiben, Krautervinaigrete und frischgehobelter Meerrettich

[ Antipastiplatte

gegrilltes Gemuse :Zucchini, Aubergine, Champignons, Paprika und Oliven

[ 1 Gemischte Kaseplatte garniert mit Trauben und Walnissen

[] Bayrische Vesperplatte mit Hausmacherwurst dazu Radi

] Raucherfischplatte

Variation von Raucherfisch mit Schaustlick , dazu Honigsenf und Merrettischschmand

O Obstspiegel

Obst der Saison fein angerichtet auf einem Spiegel

Canapes und Fingerfood

Canape belegt mit
[JRaucherlachs

[JGraved Lachs
[JRaucherforelle
[]Bratenaufschnitt
[Jschwarzwélder Schinken
[Jgekochter Schinken
[Jtachsschinken
[JPutenbrust

[Jsalami

[IBrie

[Jcouda

[JBresso Frischkase

Fingerfood

[JMinischnitzel

[JPartyfrikadellen

[[JH&hnchensticks

[IBlatterteigvariation

[JTaco Variation auf Anfrage

[JMini Frihlingsrollen mit SUB Saurer Sauce
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O Garnelen im Teigmantel

O Falafelballchen mit Koriander Dipp
O Pflaumen im Speckmantel

O Antipasti SpieRBe

O Auberginenrélichen

O Kase Trauben SpieRRe

Geflllte Crépe

O Raucherlachs und Frischkase

O getrockneten Tomaten mediterran
O Spinat und Feta

Dessert im Glas

O Schwarzes und weilRes Mousse
O Bayrische Creme

O Creme Brille

O Cheesecake Dessert im Glas

O Mascarpone Creme mit Mango
O Tiramisu im Glas klassisch

O Caipirinha-Tiramisu im Glas

O Panna Cotta mit Himbeersauce
O Schoko Flammeri

O Vanille Flammeri

O Bratapfeldessert

O Limonenjoghurtcreme mit MUsli Crunch
O Rote Gritze mit Vanillesauce
O Schwarzwalder Kirsch im Glas
O Mascarpone Kirsch Dessert

O Apfelkuchen im Glas

Suppen

[JGulaschsuppe
[Jchili con Carne
[JKartoffelsuppe
[Jkaselauchsuppe

[JPizzasuppe

[JGyrossuppe

[JRindfleischsuppe mit Markklésschen
[JTomatensuppe
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Eine Auswahl
unserer Hauptspeisen

Deftiges aus dem Ofen

[[]Déppekooche
[[JZwiebelkuchen
[JQuiche Loren
[Jzwiebelschnitzel

Feines vom Rind

Rinderbraten mit
[]Pflaumensauce
[[]Schalotten Rotweinsauce

Boeuf
[]Stroganoff
[[]Bourguignon

Rinderrouladen
[JSauerbraten

[[JRindergulasch mit Wurzelgemise
[[JKalbsgeschnetzeltes Ziiricher
[Jinvoltini vom Kalb
[[JZwiebelrostbraten
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Feines vom Geflugel

Hahnchenbrust gefillt mit
DFrischkése und Pinienkerne
[JTomaten Feta
[JRicotta und Spinat

[] Piccata

Gebratene Hahnchenbrust
O Pfefferrahmsauce
[[]Champignonrahmsauce
[JTomatensauce mit Oliven

[] Saltimbocca von der Hahnchenbrust

Geschnetzeltes

asia
[CJRahmchampignons
[Jrfefferrahm

[[1 Hahnchensteaks

von der Keule ohne Knochen auf Grillgemuse

] Hahnchenpralinen
geflllt mit Pflaumen und Nussen auf Portweinsauce
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Feines vom Schwein

[] Spanferkelrollbraten

mit Thymian Jus

[] Krustenbraten
in Malzbiersauce

[] SpieRBbraten

Rosen vom Eifler Landschwein gefullt mit Speck, Champignons, Kartoffeln

Schweinefiletmedaillons

[]JGefllt mit Frischk3se im Speckmantel

[]Birne und Gorgonzola

[[JNusskruste

[JGegrillt mit Krauterbutter auf mediterranem Gemduse
[JPfefferrahm

Nackenbraten

|:|Kutscher Art mit Rotwein, Thymian und Rosmarin
[Jwinzer Art mit Trauben und Walnussen
[Jrfefferrahm

[[]Berner Art gefiillt mit Lauch und Kase

[] Geschnetzeltes Ziricher Art
[]Spare Rips

[ Minihaxen

[] Schnitzel
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Feines vom Lamm

[JRagout in Rosmarinjus
DMediterraner Lammrollbraten

Feines vom Fisch

[[] Gebratenem Lachs und Rotbarsch in KrabbenweiRweinsauce

[] Gegrillter Lachs, Rotbarsch und Riesengarnelen mit Krauterbutter

[J Lachs in WeiRweinsauce

[]Zander auf Babyspinat

L1 Fischfilet a la Bordelaise mit Parmesan

[] Garnelenpfanne mit Spaghetti

[] Gebratener Seelachs im Speckmantel in Rieslingsauce

[ Lachslasagne

O
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Beilagen

O Salzkartoffeln
Knoblauchbutter und Dill

Hausgemachte langliche Kil6R3e
[JSpeckzwiebeln

[[Jzwiebelschmelze

[JNussbutter

[] Gebratene Minikartoffeln
[J Rosmarinkartoffeln
[] Kartoffelgraten

[] Uberbackene Kartoffeln

mit Schmelzkase

Gnocchi
[Jsalbeibutter
[JKasesauce
[JTomatensauce

[] Butterspatzle

[1 Bandnudeln

[ ] Gebratener Basmatireis
[] Gemusevariation

[] Gemuse der Saison mit Hollandaise
[] Lauchgemiise

[] Blattspinat

[] Pariser Karotten

[] Brokkoli, Blumenkohl

[] Speckbohnen

[] wirsinggemise

[] Bayrisch Kraut

[ Ratatouille
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[] Gegrilltes Ofengemuse

[] Uberbackenes Gemiise

Vegetarische Gerichte

[ Tortellini mit Tomatensahnesauce

[] Gemiisewok mit Cashews

[] Gemusebratlinge

[] Spinatlasagne

[] Gefullte Champignons mit Frischkase

[] Gefullte Cannelloni mit Riccota und Spinat
[ ] Gemusecurry mit Ananas

[J Gefullte Zucchini

[] Bunte Gemiise Couscuspfanne
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